FOODIE

CITY
WARSAW
KOKTAJL KREWETKOWY — PRZEPIS
4 PORCJE
SKLADNIKI:
BAZA:

12 szt. — surowe krewetki w pancerzach, rozmiar 16/20
100 g - ketchup pikantny Develey

100 ml - sok pomaranczowy

100 g - cate pomidory pelati z puszki

1 szt. - limonka; 1 fyzeczka — mielone oregano

DODATKI:

1 peczek — kolendra; 1 szt. - jalapeiio

12 szt. — awokado; biata cebula - ilos¢ wedtug uznania
3 szt. - liscie laurowe; ziele angielskie — do wody
Tabasco, oliwa extra virgin, sol i pieprz — do smaku; ldd

PRIEPIS:

1. Zagotuj osolong wode z lisémi laurowymi i zielem angielskim. Dodaj krewetki i gotuj okoto 2-3
min, do nieprzezroczystego migzszu. Schtodz w wodzie z lodem, obierz, oczys¢ i przekroj wzdtuz
na pot.

2. Zblenduj ketchup, pomidory i sok pomaranczowy. Dopraw solg i pieprzem.

3. Posiekaj cebule, kolendre i jalapeio. Awokado pokrdj. Krewetki roztéz do czterech kieliszkow,
skrop limonkg i posyp oregano.

4. Dodaj sos pomidorowy, posiekane dodatki, kilka kropli Tabasco i oliwy. Udekoruj awokado i
podawaj schtodzone.

UWAGI:

o llosci cebuli, oliwy, Tabasco i ziela angielskiego nie zostaty okreslone przez autora; dodawaj
wedtug smaku.

SMACINEGO!
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