FOODIE

CITY
WARSAW
MUS LIMONKOWY Z TEQUILA - PRZEPIS
4 PORCJE
SKLADNIKI:
MUS:
e 300 ml - schtodzona Smietanka 30%
e 200 g - cukier puder
e 0 szt. - limonki
e 50 ml - tequila
e Jasna esencja waniliowa — niewielka ilos¢
SZKt0 KARMELOWE:

e 160 g - brazowy cukier
PRZEPIS:

1. Umyj limonki. Zetrzyj cienko skorke, pomijajac biatg czesé, nastgpnie wycisnij sok.

2. Ubij zimng $mietanke z cukrem pudrem. Stopniowo dodawaj sok z limonek, tequilg i odrobing
wanilii, mieszajac do potaczenia. Rozdziel do czterech szklaneczek i schtodz.

3. Na matej patelni podgrzewaj brazowy cukier, az sig rozpusci i powstanie karmel. Rozlej cienko na
macie silikonowej i pozostaw do catkowitego ostygnigcia.

4. Potam zastygnigty karmel na kawatki. Tuz przed podaniem udekoruj mus skdrkg limonkowg i
szktem karmelowym.

UWAGI:

e 160 g brazowego cukru zastgpuje zrodtowe 200 ml. llo$¢ Smietanki, cukru pudru, limonek i
tequili zachowano zgodnie z receptura. Deser zawiera alkohol.
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